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LA CARTE DU POTAGER

FRENCH RIVIERA

Entrées
Plats
Desserts

28 rue Saint-Roch, 75001 Paris
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ENTREES

Soupe froide de légumes de saison - 12€ o

Cold seasonal vegetable soup

Poivrons et artichauts marinés, tapenade - 14€ ©%
Marinated peppers and artichokes, tapenade

CEuf bio croustillant, légumes croquants, sauce émulsionnée au sésame noir - 14€ o
Crispy organic egg, crunchy vegetables, black sesame emulsified sauce

Carpaccio de thon de méditerranée - 18€
Mediterranean tuna carpaccio

Burrata des Pouilles, tomates cerises a peine réties - 15€ ©F
Pugliese burrata with roasted cherry tomatoes




PLATS

PROPOSITIONS VEGETARIENNES ©F
Gnocchis et épinards poélés, brousse de brebis, pignons de pins grillés et menthe fraiche - 24€

Fried gnocchi and spinach, sheep’s milk cheese, toasted pine nuts and fresh mint

Salade Nicoise - 24€

Nigoise salad

VIANDES
Tartare de beeuf taillé au couteau et son mesclun - 28€

Knife-cut beef tartar with mesclun salad

Supréme de volaille, aubergines et panisses, jus aux piquillos - 32€
Chicken supreme, eggplant and panisses, piquillo juice

Sauté de veau aux olives, légumes du potager - 28€
Sauté of veal with olives and garden vegetables

POISSONS
Filet de daurade a la plancha, ratatouille et sauce rouille - 34€

Fillet of sea bream a la plancha, ratatouille and rouille sauce

Poulpe grillé légumes du soleil et créeme froide aux herbes - 32€
Grilled octopus with sun vegetables and cold herb cream



DESSERTS

Planche de fromages affinés de la « Fromagerie du Louvre » - 14€
Mature cheese board

Soufflé au chocolat, créme froide au sésame - 14€
Chocolate soufflé, cold sesame cream

Tarte aux fruits du jour - 12€
Fruit tart of the day

Cheesecake - 14€

Cheesecake

Salade de fruits frais coupés minute, bouillon hibiscus et thé noir - 13€
Fresh fruits salad with hibiscus broth and black tea

Tarte Tropézienne - 12€
Tropezienne tart

Glaces et sorbets « Maison 28 » - 11€
« Maison 28 » ice creams and sorbets

@restaurantmaison28



